
Platzmetzger aus Weißenhorn
Genuss ohne Reue

Sie haben ein Fest oder eine Party? TOLL!
Machen Sie aus Ihrer Feier unvergessen schöne Stunden

Dürfen wir Ihnen helfen?

Gute Vorbereitungen lassen keine Panik aufkommen
Zu einem Gespräch bei uns laden wir SIE gerne ein.

Testen SIE unseren Service, fordern SIE uns -
wir helfen IHNEN gerne.

Im folgenden finden SIE eine große Auswahl, die unzählige
Kombinationen bietet. Für nähere Informationen schreiben

SIE uns oder rufen SIE an. Viel Spass beim blättern.

Zum Stehempfang:

Vorspeisen:

11401     Feinkosthäppchen - Fisch, Wurst, Schinken, Käse gemischt
11402     Schinkenhörnchen - Hausrezept
11403     Würstchen im Schlafrock          
11404     Hackfleischbällchen
11405     Cocktailgläser mit hausgemachten Feinkostsalaten Ihrer Wahl
11406     Mini - Quiche-Lorraine
11407     Minipizzen mit verschiedenen Belägen

11411     Schinkenpasteten und/oder Leberpasteten;
11412     Berner Rolle - Blätterteigspezialität aus Schinken, Käse, Kräuter, ...
11413     Broccoli-Rahmtorte nach Oma´s Originalrezept;
11414     Schinken-Käse-Pastete - Blätterteigspezialität;
11415     Carpaccio vom imitierten Bärenschinken
11416     Tafelspitz fein geschnitten auf Vinaigrette;
11417     Knochenschinken - 6 Monate gereift - auf Honigmelone;

11418     Vorspeisenteller - Sie wählen, wir zaubern;

(GEHEIMTIPP!);



Suppen

Vorspeisen zum Buffet wunderschön auf Platten präsentiert:

Italienisches Spezialitäten (auch zur Vorspeise):

: Alle Suppeneinlagen sind selbstverständlich hausgemacht!
11472 Mautaschensuppe
11473 schwäbische Hochzeitsuppe (mind. drei versch. Einlagen);
11474 Knödelsuppe nach Ihrer Wahl;
11475 Brätspätzle-, Leberspätzlesuppe;
11476 Brätstrudel oder Leberstrudelsuppe;
11476 Flädlesuppe aus feinen Eierpfannkuchen;
11477 kräftige Nudelsuppe mit Huhn;
11478 Cremesuppen: wählen Sie aus Broccoli, Kräuter, Spargel,

Tomate, Kerbel, Pilz, Maronen, ...;
11479 Gulaschsuppe - unschlagbares Hausrezept;
11480 Ochsenschwanzsuppe - mit feiner Sherrynote;
11481 Kräutercreme-Fischsuppe mit Lachsstreifen;
11482 Krabbensüppchen mit Sherry und Lauch;
11491 Verschiedene Eintöpfe - hausgemacht, super im Geschmack;

Die Grundlage unserer Suppen ist eine kräftige Rinderkraftbrühe (ausser Huhn),
die ihrem Namen alle Ehre macht, echt stark.

11421 Räucherlachs
11422 Forellenfilet mit Sahnekren;
11423 Räucheraal;
11424 Gambas in Knoblauchöl (z. B. direkt am Buffet flambiert!)
11425 Matjesröllchen auf Apfelscheiben mit Preiselbeersahne;
11426 Räucherfisch gemischt:

Brathering, Rollmops, Makrelenfilets, Matjes, Schillerlocken, ...;
11427 Gemischte Fischplatte:

Forellenfilets, Garnelen, Gravedlachs, Räucherlachs, Fischterrinen,
Gefüllte Fischspezialitäten, ...;

11428 Lachsröllchen mit Wachtelei;
11441 Hirsch- oder Rehmedaillons mit Preiselbeeren;

11457 Antipasti bunt gemischt:
Zucchini gegrillt, Auberginen, Oliven, gefüllte Weinblätter,
eingelegte Pilze, Peperoni, u. v. M.;

11452 mediterrane Feinkostplatte:
Eine Auswahl an südländischen Schinken und Salami, die wir
Überwiegend selbst herstellen. Ein Hochgenuss!
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Lecker und fein, natürlich vom guten Schwein:

Mann, wie wär´s mit Lamm?

Alles Gute von der Pute und vom Hahn:

11501 Schweinebraten “Classic” - von Hals oder Keule
11501 Krustenbraten aus der Keule an Biersoße -
11502 Spießbraten von Hals oder Rücken - rolliert oder gefüllt;
11503 Jägerbraten vom Rücken - herzhaft gefüllt;
11504 Schweinsbrust gefüllt mit Kalbsbrät, Speckwürfel u. Kräuter;
11505 Schnitzelparade:

Naturschnitzel in vielen verschiedenen Varianten;
Panierte Schnitzel “knusprig” bis “nussig”;

11506 Cordon bleu vom Schwein (gefüllt mit Schinken und Käse);
11507 Schweinefilet gefüllt - edles Fleisch schmackhaft gebraten;
11509 Feinschmeckerrolle - magere Alternative zum Filet, lecker!
11510 Schweinshax´n gegrillt
11520 Spanferkel gegrillt - im Ganzen oder in Teilen;
11521 Spanferkel gefüllt - ein echter Hinkucker;
11523 Geschnetzelte Pfannengerichte:

Gyros-, Gärtnerin-, Brasilpfeffer-, Asia-, Senf-, u. v. m.
11524 Backschinken, Prager Schinken - mild gepökelt, top gegart;
11525 Schinken in Brotteig - auch vorbereitet zum Garen zu Hause
11526 Whisky-Schinken - mit Whiskykruste gegrillt
11527 Lauchrolle - gepökelte Brust mit Lauch-Brätfüllung
11528 Kasseler an Weinsoße
11530 Kasseler an Kräuterfarce im Blätterteigmantel
11531 Kräuterkrustenbraten vom saftigen Halskasseler

11551 Lammbraten klassisch, aus Schulter oder Keule
11551 Lammtopf “Tirol” - mit reichlich Bohnen, Speck u. Kartoffeln
11153 Lammkotelett oder Lammsteaks aus der Keule

11561 Putenschnitzel natur oder paniert
11562 Putenbrust gebraten an feiner Currysoße

Putenoberkeulenbraten - schmackhafter toller Geschmack
11563 Putengeschnetzeltes - die Würzung bestimmen SIE
11564 Hähnchenbrustfilets:

“NAPOLI” mild gegart in kräftiger Tomaten/Gemüse-Sauce
“TOSKANA” gegart auf Karrotten-Zuccini-Bett

Hausspezialität;

Oder
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Saftiges und kräftiges vom Rind:

Kalbfleisch - die besondere Spezialität:

Die große Welt der Beilagen:

11581 Rinderbraten klassisch zubereitet;
11582 Rinderspickbraten - vom Meister gespickt;
11583 Burgunderbraten - mit frischen Champignons serviert;
11584 Sauerbraten - delikat eingelegt;
11585 Roasbeef im Ganzen gegart, mit feiner Kräuterkruste - Highlight!
11586 Ungarisches Saftgulasch - immer lecker;
11587 Rinderzunge gekocht an Madeirasoße - für Kenner;
11588 Wiener Tafelspitz mild gegart - wer kann da schon widerstehen?
11589 Ochsenbrust (auch gepökelt) an Krensoße;
11590 Filet Wellington - Der Klassiker im Blätterteigmantel;

11601 Kalbschnitzel - als “Wiener” paniert oder “natur” als Saltim bocca;
11602 Kalbsrahmbraten - die Hochzeitsempfehlung;
11603 Kalbsnierenbraten gerollt
11604 Kalbsbrust gefüllt mit Kalbsbrät, Kräuter, Speckwürfel, ...
11607 “OSSOBUCCO” - Kalbhaxenscheiben auf Gemüsebett geschmort;
11608 Zürcher Kalbsrahmgeschnetzeltes mit frischen Champignon
11609 Kalbsrahmgulasch oder Kalbsfrikassee

11821 Bayerisch Kraut - ein echtes Leckerle
11822 Blaukraut - nach Tantchens Originalrezept
11823 Sauerkraut darf natürlich nicht feheln
11824 Bohnengemüse mit Speck
11826 verschiedene Gemüse fritiert - mit und ohne Teigmantel
11828 Buttergemüse aus frischem Marktgemüse gekocht
11829 Gemüsezusammenstellung nach Ihrer Wahl;
11830 frischer Spargel in vielen Varianten zubereitet )
11831 Gemüseauflauf, Nudelauflauf:

Vegetarisch oder z. B. mit Schinken
11832 Lasagne / Gemüselasagne

Mit Spinat-Gorgonzola, klassisch, mit Auberginen, ...;
11840 Salzkartoffeln - mit und ohne Kümmel, Petersilie und Co;
11841 Bratkartoffeln
11842 Kartoffelgratin - z. B. mit Rosmarinkräutern verfeinert
11843 Kartoffelsalat - täglich frisch und natürlich hausgemacht
11844 Kartoffelbrei oder Stampf genannt;
11845 Kartoffel- oder Semmelnknödeln in oder
11846 Schwäbische Spätzle - gehören zur Nr 1!
11847 Pasta in allen Farben und Formen

mini maxi

(top in der Saison
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Rohkostsalate, Vitamine, Vitamine, Vitamine

Kinder und Erwachsene feiern gerne Geburtstag:

Zum spendieren für Kollegen und Freunde !?

Auf geht´s zum Grill-, Garagen- oder Stadelfest:

Das Grill-Highlight - unsere Riesen-Drehgrill. Noch nicht gesehen, na dann?!

11801 kleiner bunter Salatteller;
11802 großer Salatteller: mit Schinken und Ei, oder mit Schnitzelstreifen;
11803 Rohkostsalate gemischt, nach Ihrer Wahl und Zusammenstellung;

11720 Putengeschnetzeltes oder Putenschnitzelchen
11721 Hähnchenschlegel gebacken
11722 Kinderschnitzel - extra handlich
11723 bunter Wurstspieß zum Grillen oder kalt abbeißen
11725 Partysemmel bunt belegt
11726 Schlemmerbaguette gefüllt mit Hack und knusprig gebacken
11730 Schupfnudeln mit und ohne Kraut und Schinkenwürfel

11702 Ziegeunerspieß mit Peperoni
11703 Schaschlik - am Spieß oder als Pfannengericht (ohne Holz)
11705 1/2 gegrilltes Hähnchen
11706 Schnitzel paniert vom Schwein
11707 heißer Leberkäse - Bayerisches Grundnahrungsmittel!
11708 heiße Seelen mit Schinken, Salami oder vegetarisch und überbacken
11709 deftiges Brotzeibrett´l - Pressack, Leberwurst, Rauchfleisch, ...
11710 Tortellini, Rigatoni und Co mit Soße nach Ihrer Wahl;
11711 Civapcici mit mexikanischen Pfefferonen in Feuersosse

11901 Wurstideen für den Grill
11902 Schweinesteaks verschieden mariniert
11907 Ochsenkotelett - für echte Kerle!
11910 Lammkotelett oder Lammkeulensteaks fein mariniert
11911 Schweinekotelett mit Speck und Schwarte - lecker!
11913 Zwiebelrostbraten - des Schwabens Leidenschaft
11915 Gemischte Grillplatte

Fleisch, Wurst, Dips, nach Ihren Wünschen geschmackvoll auf einer
Platte angerichtet - da läuft das Wasser im Mund zusammen!

11903 Spanferkel am Spieß, an Holzkohle gegrillt!
11904 1 ganzes Lamm am Spieß, an Holzkohle gegrillt!
11905 Frische Enten vom Grill
11906 Grillhähnchen vom Drehgrill
Natürlich schmecken Krustenbraten, Haxen und Co ebenso vorzüglich vom
Drehgrill. Probieren Sie es aus.
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Kalte Braten, Platten mit Schinken und noch etwas dazu,
Geben dem Buffet den richtigen Clou.

Vom Rind und Kalb

Vom Schwein:

Käse schließt den Magen:

Ohne Brot - große Not:

U. V. M.

12062 Roastbeef - rosa und zart
12063 Bärenschinken imitiert - Hausspezialität!
12064 Rindersaftschinken
12065 Rinderzunge gepökelt mit feiner Kräutersosse
12067 Tartar
12071 Kalbsrücken - rosa und zart
12072 Kalbsbraten aus der Keule
12073 Kalbsschinken fein geschnitten
12074 Kalbsbrust gefüllt - kalt auf Platte

12081 Spießbraten vom Hals oder Rücken
12083 Schweinemedaillons
12084 Kalter Braten gemischt
12085 Krustenbratenscheiben
12088 Schweinsbrust gefüllt - kalt auf Platte
12095 Schinkenplatte gemischt - Sie wählen, wir zaubern
12091 Spaltschinken - unser ganzer Stolz und 6 Monate gereift

Kapuzinerschinken - 1. naturgereifter Hausschinken - suuuper!
12092 Lachsschinken in verschiedenen Variationen
12093 Schweinefilet in Blätterteig
12096 Hackepeter - als Igel angerichtet
12099 Kasseler an Kräuterfarce in Blätterteig - kalt auf Platte
12097 Wurstaufschnittplatte nach Ihrer Wahl
12098 Hausmacher Wurst gemischt - wenn´s deftig sein soll
12100 Eine Neukreation nach Ihren Vorstellungen?!

12041 Käseplatte Universum - Sorten aus aller Herren Länder
12042 Käseplatte Bauernschmaus - Käse aus Bayern und BW
12043 Käseplatte bunt gemischt - eine schöne Auswahl von Allem;

12201 Semmelrad (30 Stück/Rad) 12202 Partygebäck
12203 Weißbrotbaguette 12204 Vollkornbrot
12205 Schwarzbrot 12206 Laugenbrezen
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Unsere Feinkostsalate sind ein besonderer Gaumenkitzel:

Kleine Leckerbissen:

Ob Sünde oder nicht, unser Nachtisch bleibt ein Gedicht:

12001 Nudelsalat 12002 Champignonsalat
12003 Diplomatensalat mit Erdnuss und Ananas
12004 Eiersalat 12005 Fleischsalat - Klassiker
12006 Geflügelsalat 12007 Griechischer Bauernsalat
12008 Heringssalat in verschiedenen Variationen
12009 Käsesalat “Florida” 12010 Krabbencocktail
12011 Rindfleischsalat 12012 Schinkensalat
12013 Schwedensalat 12014 Schweizer Wurstsalat
12016 Waldorfsalat 12019 Odenburger Ochsenbrusts.
12017 Feinkostsalat nach Ihrer Wahl

12031 gefüllte Eier 12032 gefüllte Tomaten
12033 Mozzarella und Tomaten 12034 Kalbszüngerl auf Vinaigrette

11921 Mousse au Chocolat 11922 Grand Marnier Creme
11923 Weinschaufcreme 11924 Bayerische Creme
11925 Obstsalat 11926 Rote Grütze
11927 Tiramisu - hmmm! 11930 Eis direkt vom Italiener
11935 Etwas ganz Anderes!

Unsere Serviceleistungen umfassen neben kulinarischen Köstlichkeiten auch die
Bereitstellung von Geschirr, Besteck, Gläsern, Tischen, Stehtischen, Stühlen,

Garnituren, Dekoration, Ausgabe vor Ort und noch vielen mehr.

Wir stellen uns ganz auf Ihre Ansprüche ein. Sollten Sie leider an Allergien oder
Nahrungsmittelunverträglichkeit leiden, werden wir Ihnen die Speisen so

zubereiten, dass Sie Ihr Fest kulinarisch in allen Zügen genießen können.

Wir freuen uns auf ein persönliches Gespräch mit Ihnen, bis bald.

Platzmetzger seit 1845, Manfred & Gunther Kühle GbR
Hauptplatz 2, 89264 Weißenhorn, Tel. 07309-2459 Fax: 07309-41767

E-mail: info@platzmeztger.de www.platzmetzger.de

mailto:info@platzmeztger.de
http://www.platzmetzger.de


Bestellschein

Platzmetzger seit 1845 Tel. 07309-2459
Manfred und Gunther Kühle Fax: 07309-41767
Hauptplatz 2 info@platzmetzger.de

Www.platzmetzger.de
89264 Weißenhorn

Betreff: Bestellung: Angebot: Rückruf:
Kundenadresse:
Name, Vorname:______________________________ Strasse:

PLZ / Wohnort:______________________________________________________________________

Tel ______________________ Fax________________E-mail: _______________________________

www._________________________________

_______________________________

Platzmetzger aus Weißenhorn
Genuss ohne Reue

Personenzahl: Datum: Uhrzeit______________Abholung::

Folgende Waren werden benötigt: Artikel Bezeichnung:

Geschirr- und Gerätebedarf:

Lieferung: Lieferadresse:______________________________________________________

_____________________________________________________________________________________

mailto:info@platzmetzger.de
http://www.platzmetzger.de

